Ungerberg 1999

Ausbau

Selektive Handlese, Vergarung im Stahltank.
Saureabbau und Lagerung in 100% neuen
Barriques.

Beschreibung

Kraftiger, wurziger Rotwein mit saftigem
Tannin. 65% Blaufrankisch, 20% Syrah, 15%
Merlot

Speiseempfehlung
Zu rotem Fleisch mit kraftigen Saucen,
Pasta, asiatischen Gerichten, herzhaftem Kase.

Ernte 16.09.1999 (Merlot),
21.09.1999
(Blaufrankisch und Syrah)

Abfillung 27.08.2001

Alkohol (Vol%) 13,0

Saure (g/Liter) 53

Restzucker (g/Liter) 1,6
Formate (in Liter) 0,75
15°C

Serviertemperatur

943943 INN

HOSDINY¥ANY 18

1999: Ausgewogen, prazise - und grof3
1999 zahlt fur uns zu den ausgewogensten
Jahrgangen Uberhaupt. Die Reben waren Uber
das Jahr hinweg hervorragend mit Wasser
versorgt. Es wurde weder zu heild noch zu kalt.
Ideale Bedingungen fur eine gleichmallige
Entwicklung.

Der Herbst hingegen war fordernd:
wiederkehrende Niederschlage machten eine
prazise Selektion unerlasslich. Der richtige
Lesezeitpunkt war entscheidend - wer ihn traf,
wurde mit fruchtbetonten, dichten Weinen
belohnt. 1999 brachte ausgepragte Aromatik,
reife  Gerbstoffe ~ und  einen  klaren
Herkunftsausdruck.

Ein Jahrgang mit GroRRe und viel Zukunft.

Biodynamisch
Vegan
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