FALSTAFF | A LA CARTE
PUNKTE

Pinot Noir Reserve Selektion "P" 2020

PARKER 92 Punkte
FALSTAFF 94 Punkte
A LA CARTE 95 Punkte

Ausbau

Selektive Handlese, vergoren im Stahltank,
11 Tage Maischestandzeit.

AnschlieBend 17 Monate in 15% neuen
Barriques und gebrauchten 300L Fassern.

Beschreibung
Eleganter Pinot Noir, schone Tanninstruktur,
fruchtiger Ausklang.

Speiseempfehlung
Weil3es Fleisch mit kraftigen Saucen,
Schmorgerichte, Kase

Ernte 09.09.2020
Abfiillung 23.03.2022
Alkohol (Vol%) 13,5

Saure (g/Liter) 47

Restzucker (g/Liter) 1,0
Formate (in Liter) 0,375]0,75|1,5|3|6
Serviertemperatur 13-15°C
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2020: Eleganz und Struktur
Nach einem extrem trockenen Winter hatten
wir erneut einen sehr frihen Austrieb. Auch
die erste Vegetationsphase war von
Trockenheit gepragt. Erst Ende Mai kamen die
langersehnten Niederschlage.

Der Sommer hingegen war nicht zu heild mit
regelmaBigen Niederschlagen. Durch die
biodynamische Bewirtschaftung kamen die
Reben mit diesen speziellen Anforderungen
sehr gut zurecht.

Die Ernte begann in der zweiten
Septemberwoche bei sehr guten
Bedingungen. Wir hatten warme Tage und
kuhlere Nachte, wodurch die Frucht und
Eleganz sich schon auspragen konnten.

Bio
Vegan
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