PUNKTE

ZWEIGELT ALTE REBEN 2016

FALSTAFF 93 Punkte

Ausbau

Selektive Handlese, vergoren im Edelstahltank,
18 Tage Maischestandzeit, 6 Monate Lagerung
in gebrauchten Barriques.

Beschreibung

Kraftiger Zweigelt mit feiner Frucht und
straffen  Tanninen, kraftiger Abgang, gute
Spannung. Von drei  Weingdrten am

Heideboden, der dlteste ist knapp 60 Jahre alt,
der jungste 30 Jahre. Die alten Reben bringen
mehr Spannung in den Wein und auch eine
Wein

hohere Sdaure. Dadurch wird der
lebendiger und lagerfahiger.

Speiseempfehlung
Pasta, Schmorgerichte, Kase

Ernte 12.09.2016
Abfillung 27.03.2017
Alkohol (Vol%) 12,5
Saure (g/Liter) 5.1

Restzucker (g/Liter) 1.0
Serviertemperatur 15°C

N3913MZ

2016 zahlt zu den groRen Jahrgangen.

Die hohe physiologische Reife und die
niedrigeren pH-Werte garantieren hohes
Lagerpotenzial und damit Uber viele Jahre
Trinkfreude. Die Vegetationsphase startete
sehr frUh - bereits im Marz begann der
Austrieb. Spatfrost fugte vor allem in den

ebenen Lagen am  Heideboden den
Weingarten schwere Schaden zZu.
GlUcklicherweise  blieben  die  Toplagen

verschont, da die eiskalte Luft durch die
Hanglagen abflielen konnte.

Ein niederschlagsreiches Jahr. Wir hatten von
Juni bis Ende Juli immer wieder ausreichend
Regen. Dadurch  konnten die Reben
ausreichend Nahrstoffe aufnehmen und die
Trauben viele Extraktstoffe einlagern.

August und September waren trocken und
warm mit kiihlen Nachten, sodass die Trauben
perfekt ausreifen konnten. Da es nicht zu heil3
wurde, konnten auch die Weilweinsorten und
unser Pinot Noir animierende Frische und
Frucht aufbauen.

Biodynamisch
Vegan

WEINGUT PAUL ACHS, A-7122 GOLS, NEUBAUGASSE 13, T: +43(0)2173/2367, OFFICE@PAUL-ACHS.COM



