Chardonnay 2024

Ausbau

Selektive Handlese, zu 80% im Stahltank
und zu 20% im groflRen Holzfal3 (2000L)
vergoren und gelagert. Kein Saureabbau,
bis Dezember auf der Feinhefe gelagert.

Beschreibung
Frischer, eleganter Chardonnay mit feiner
Mineralitat.

Speiseempfehlung
Salate, weil3es Fleisch,
Fisch und Nudelgerichte,
asiatische Speisen,

als Aperitif

Ernte 27.08.2024
Abfiillung 15.04.2025
Alkohol (Vol%) 12.5

Saure (g/Liter) 55

Restzucker (g/Liter) 1.5
Formate (in Liter) 0.75
Serviertemperatur 11°C
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2024: Kraftig und elegant

Nach einem Winter mit guter
Wasserversorgung starteten wir mit einem der
frUhsten Austriebe, Anfang April, ins neue Jahr.
Zum Gluck hatten wir keinen Spatfrost und
auch die sehr fruhe Blute Mitte Mai haben wir
sehr gut Uberstanden.

Der Sommer prasentierte sich mit heil3en
Tagen, aber kuhlen Nachten. Der August war
wieder extrem heils und trocken. Durch die
Hitze wurde der Erntezeitpunkt etwas
verzogert, trotzdem hatten wir mit dem 14.
August den fruhsten Erntebeginn seit langem.
Am 20. September haben wir die Ernte mit
Blaufrankisch abgeschlossen.

Die Weine prasentieren sich sehr konzentriert,
aber doch mit Eleganz und Finesse. Auch die
Alkoholwerte sind bei den klassischen Weinen
sehr moderat.

Bio
Vegan
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